
Mit Naturland auf ihrem Weg zum erfolgreichen Öko-Gastronom

DIE ZUKUNFT IS(S)T ÖKO.



IMMER MEHR FREUEN SICH ÜBER 

ÖKO-FISCH AUF DEM TELLER. 
PROFITIEREN SIE DAVON. 

GAUMENFREUDEN IN NATURLAND 

QUALITÄT: EIN KLARER VORTEIL. 

Mit dem Naturland Zeichen schaf-
fen Sie Vertrauen bei Ihren Gästen 
und bieten klare Orientierung in der 
Fülle des Gastronomie-Marktes. Als 
einziger Öko-Anbauverband vereint 
Naturland hochwertig ökologisch er-
zeugte Lebensmittel, soziale Stan-

dards und faire Partnerschaften. Mit 
der Prüfung von sozialen Standards 
in der Außer-Haus-Verpflegung (AHV) 
im Rahmen der Öko-Kontrolle di�e-
renzieren Sie sich von Anderen. Ein 
klarer Wettbewerbsvorteil für Sie als 
Gastronom.

Ein besonderes Plus ist unsere Pionierarbeit im Bereich Öko-Fisch. Das Ange-
bot aus Naturland Aquakultur und zertifizierter nachhaltiger Fischerei wächst 
ständig und bereichert Ihre Speisekarte mit ganz besonderen, tier- und um-
weltgerechten Spezialitäten.



NATURLAND GERICHTE VOM FEINSTEN.

Um Ihre Gäste anspruchsvoll und indivi-
duell bedienen zu können, beraten wir 
Sie neben der traditionellen Küche auch 
gerne bei vegetarischen und pflanzen-  
     

basierten Speisekonzepten. Wir unterstüt-
zen Sie bei der Rezeptauswahl auch im 
Hinblick auf spezielle Anforderungen, wie 
z.B. Nahrungsmittelunverträglichkeiten.

Quelle: BMEL

EIN STARKES TEAM: NATURLAND UND 
DIE BIO-AHV-VERORDNUNG.
Mit dem Naturland Zeichen und der im 
Jahr 2023 eingeführten Bio-Außer-Haus-
Verpflegungs-Verordnung (AHVV) mit der 

freiwilligen Auslobung des Bio-Anteils in 
Gold, Silber oder Bronze stärken Sie zwei-
fach Ihr Profil und Ihre Glaubwürdigkeit.



UNSERE LEISTUNGEN FÜR 

IHRE PROFIKÜCHE.

 3 Mit Naturland haben Sie einen 
persönlichen Ansprechpartner in 
Ihrer Region.

 3 Wir beraten Sie umfassend zu 
den Chancen und Herausforde-
rungen einer Neuausrichtung 
Ihrer Profiküche. Dabei gehen 
wir individuell auf Ihre Bedürf-
nisse und die aktuellen Ernäh-
rungstrends, wie z.B. vegan oder 
glutenfrei, ein.

 3 Wir unterstützen Sie bei der 
Umsetzung der Bio-AHV-Verord-
nung und der neuen Möglichkeit 
der Auslobung des Bio-Anteils in 
Bronze, Silber und Gold. 

 3 Profitieren Sie von unserem star-
ken und vielfältigen Netzwerk 
aus Direktvermarktern,  
Naturland-zertifizierten Ver-

arbeitern, Großhändlern und 
Biospitzenköchen. 

 3 Wir erstellen mit Ihnen Work-
shops und Fortbildungen für 
Ihre Mitarbeiter:innen, z.B. zu 
Themen wie Hülsenfrüchte, Fisch 
und Naturland Fair. 

 3 Wir stellen Ihnen ein Service-
paket zur Vermarktung Ihrer 
Profiküche zur Verfügung. 

 3 Mit der Nutzung des  
Naturland Logos können Sie Ihr 
Profil schärfen und ein Zeichen 
für eine ökologische und soziale 
Lebensmittelwirtschaft setzen.

 3 Wir bewerben Sie auf den so-
zialen Medien von Naturland, in 
unserem Öko-Gastro-Newsletter 
und der Naturland Homepage. 



Von Karto�eln aus der Region bis zu Ka�ee aus den
bedeutendsten Anbaugebieten vermitteln wir Ihnen
zuverlässige Lieferanten und faire Partnerschaften 
vom Erzeuger bis zu Ihnen als Gastronom.

1. INFORMATIONEN SAMMELN. Wir zeigen Ihnen, wie Sie von Naturland 
profitieren können, und welche Voraussetzungen Ihre Gastronomie erfül-
len muss.

2. NATURLAND-GASTRO-MARKENPARTNER WERDEN. Sie schließen einen 
Lizenzvertrag mit der Naturland Zeichen GmbH ab. Wir beraten Sie bei der 
Umsetzung der Naturland-Richtlinien und der Bio-AHV-Verordnung und 
erstellen einen detaillierten Umstellungsplan.

3. KONTROLLE DURCHLAUFEN. Eine unabhängige, staatlich zugelassene 
Kontrollstelle prüft die Einhaltung der Bio-AHV-Verordnung und der Naturland 
Öko- und Sozialrichtlinien in einem Arbeitsgang. 

4. ZERTIFIKAT ERHALTEN. Anschließend überreichen wir Ihnen das Zerti-
fikat und das Naturland Zeichen. Mit dem Erhalt des Naturland Zertifikats 
können Sie von all unseren Partner Vorteilen profitieren.

UMSTELLEN LEICHT GEMACHT: 
PARTNER WERDEN IN 4 SCHRITTEN.

„Was uns zu einer Zusammenarbeit 

mit Naturland bewogen hat, liegt 

nicht ausschließlich an den hohen 

ökologischen Standards, sondern 

auch an den sozialen Anforderun-

gen die sie an ihre Partnerbetriebe 

stellen.“

Gerhard und Uschi Kohlfürst, 

Inhaber Fürstenfelder Gastronomie 

und Hotel GmbH



Naturland Zeichen GmbH

Kleinhaderner Weg 6  

82166 Gräfelfing

gastro@naturland-zeichen.de

naturland-zeichen.de

Tel. +49 (0)89 898082-700

Fax +49 (0)89 898082-81

Haben Sie noch Fragen zu Naturland und dem Naturland Zeichen? 
Möchten Sie einen Termin für ein persönliches Beratungsgespräch vereinbaren? 
Dann freuen wir uns auf Ihren Anruf oder Ihre Email. 

Karin Romeder    Kristina Mayr 
k.romeder@naturland-zeichen.de k.mayr@naturland-zeichen.de
Tel. +49 (0)151 65 905 155  Tel. +49 (0)151 65 556 731  

Nina Berner
n.berner@naturland-zeichen.de
Tel. +49 (0)151 65 905 108

AUSWÄRTS BESSER NATURLAND 
ESSEN.
Naturland ist der größte internationale Verband für ökologischen Land-
bau aus Deutschland und ist Pionier im Bereich wertvolle Lebensmittel in 
höchster Öko-Qualität. Wir zertifizieren Restaurants, Food Trucks, Hotels und 
Caterer genauso wie Kantinen, Schulen und Kindertagesstätten nach den 
Naturland Richtlinien. Mit unserem Knowhow und unserer Erfahrung unter-
stützen wir Sie bei der Neuausrichtung Ihrer Gastronomie.
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